
Nos burgers maison
  Pain burger artisanal de  la « boulangerie LEMOISSON »

Le Classique, frites maison, salade verte .......................................................................... 14,50 €
Buns artisanal, steak haché maison, poitrine fumée, tomate, oignons rouges, cheddar fondu, 
cornichon, salade sucrine, sauce cocktail
Bread burger, chopped steak, bacon, tomato, reds onions, cheddar sauc e, pickles, green salad

Le Rustique, frites maison, salade verte........................................................................... 15,00 €
Galettes de pommes de terre, steak haché, poitrine fumée, oignons rouges, tomates, salade, 
cheedar fondu, cornichons, sauce Savora ®
Bread potatoes, chopped steak, bacon, red onions, tomato, green salad, cheddar sauce, 
pickles, Savora ® sauce

Le Normand, frites maison, salade verte ......................................................................... 15,00 €
Buns artisanal, moutarde à l’ancienne, compoté e d’oignons, steak haché maison, andouille 
de Vire, camembert, tomate
Bread burger, mustard, onions, chopped steak, sausage made of chitterlings, camembert, 
tomato

Dégustez votre burger avec une sauce au poivre ou au camembert ........ 2,00 €

Nos poissons

Koulibiac de saumon, beurre blanc, légumes croquants, pommes de terre grenailles.......... 15,50 €
Salmon koulibiac, vegetables, potatoes

Poêlée de Saint Jacques, beurre blanc au citron vert, purée de Topinambour,
légumes croquants ............................................................................................. 23,00 €
Skewer St Jacques, Jerusalem artichoke puree, vegetables

Dos de cabillaud aux saveurs basques piquillos farcis aux pommes de terre écrasés ......... 14,00 €
Cod fish with chilli pepper stuffed with potatoes

Risotto de Gambas à la mimolette vieille d’Isigny ....................................................... 16,50 €
Gambas risotto with “mimolette” cheese from IsignyGambas risotto with “mimolette” cheese from Isigny

Nos viandes
Pièce de Bœuf en croute de gomasio (environ 200 grs), sauce au poivre, frites maison,

poêlée de champignons ....................................................................................... 18,00 €
Piece of beef with pepper sauce, french fries, mushrooms

Souris d’agneau confite au romarin, poêlée de champignons, purée de topinambour ....... 18,00 €
Souris of lamb confit, mushrooms, Jerusalem artichoke puree

Suprême de volaille, sauce normande, poêlée de champignons, légumes croquants .......... 14,00 €
Chicken, creamy sauce, mushrooms, Jerusalem artichoke puree

Steak Haché Maison sauce camembert, poivre ou normande, frites, salade verte ...... 12,50 €

Prix nets TTC–service compris. Supplément ingrédient=1€ .
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Photos non -contractuelles

Steak Haché Maison sauce camembert, poivre ou normande, frites, salade verte ...... 12,50 €
Home made steak, camembert, pepper or creamy sauce, French fries, green salad

Parmentier de canard, sauce foie gras ......................................................................... 14,50 €
Duck gratin, foie gras sauce

Tartare de bœuf cru ou juste poêlé, frites maison, salade verte ...................................... 14,50 €
Préparé ou non-préparé, selon votre envie !
Home made steak tartar – raw or fried – French fries and green salad


